
 

Индекс Общие 2022-2026  

О.00 Основная образовательная программа Смотреть  

 Учебный план по профессии 43.01.09 Повар, кондитер  Смотреть  

Русский язык и литература 

ОУП.01 Русский язык  Смотреть КИМ 

ОУП.02 Литература  Смотреть КИМ 

Иностранные языки 

ОУП.03 Иностранный язык Смотреть КИМ 

Математика и информатика 

ОУП.04 Математика  Смотреть КИМ 

ОУП.05 Информатика Смотреть КИМ 

Общественно-научные предметы  

ОУП.06 История  Смотреть КИМ 

ОУП.07 Обществознание Смотреть КИМ 

https://disk.yandex.ru/i/Bfl-bgRJpvTB5g
https://disk.yandex.ru/i/Jvi9Icc4Vw6drg
https://disk.yandex.ru/i/bi56ZWSjycoi_g
https://disk.yandex.ru/i/7Fuq-4fJjsXQxA
https://disk.yandex.ru/i/avlO9Q_FDd-hqw
https://disk.yandex.ru/i/44_w7MIdstnu6A
https://disk.yandex.ru/i/CsgskJATyBnuBA
https://disk.yandex.ru/i/K5QBgNxEcBCfNw
https://disk.yandex.ru/i/QSreHyyVd9ItqQ
https://disk.yandex.ru/i/TEMB7n5NntTMwA
https://disk.yandex.ru/i/tqYxYn-jmXbqzw
https://disk.yandex.ru/i/ww-bOqlT6cAtFw
https://disk.yandex.ru/i/U0mHjnBFkC7QnA
https://disk.yandex.ru/i/qe-LiQTrNrjBmA


ОУП.08 География  Смотреть КИМ 

Естественно-научные предметы 

ОУП.09 Физика Смотреть КИМ 

ОУП.10 Химия Смотреть КИМ 

ОУП.11 Биология Смотреть КИМ 

Физическая культура, экология и основы безопасности жизнедеятельности 

ОУП.12 Физическая культура  Смотреть КИМ 

ОУП.13 Основы безопасности жизнедеятельности Смотреть КИМ 

Дополнительные учебные предметы 

ДУП.14 Финансовая грамотность  Смотреть КИМ 

ДУП.15 Индивидуальный проект  Смотреть КИМ 

Общепрофессиональный цикл  

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены Смотреть ФОС 

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров Смотреть ФОС 

ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места Смотреть ФОС 

https://disk.yandex.ru/i/Eg7KexZmaj6blg
https://disk.yandex.ru/i/YtWAkc239WhFow
https://disk.yandex.ru/i/oNRwu__Wz6mgZw
https://disk.yandex.ru/i/urCC15EwsZW0Cg
https://disk.yandex.ru/i/qry6gRywM_pasg
https://disk.yandex.ru/i/4HdxETg9nmqNcg
https://disk.yandex.ru/i/oUAYlyEyUGZn9w
https://disk.yandex.ru/i/Oy4KJMDNqSKFYQ
https://disk.yandex.ru/i/D_icGRIF0cNXkg
https://disk.yandex.ru/i/9gPkgWuNWPjRRg
https://disk.yandex.ru/i/8m4Zewn1v0ligQ
https://disk.yandex.ru/i/X0Pnq1En7u75VA
https://disk.yandex.ru/i/oR-c4FCpNy7hrw
https://disk.yandex.ru/i/KyBv6j7q_KBj7A
https://disk.yandex.ru/i/WNx1UTglLHMiKg
https://disk.yandex.ru/i/_OdCcDfyUsgW2A
https://disk.yandex.ru/i/Z1zdlg4pLQEiJw
https://disk.yandex.ru/i/2meAhk5mNOi2KQ
https://disk.yandex.ru/i/qHtH2VQU1ltAyQ
https://disk.yandex.ru/i/UwFCQqxkSQfbzQ


ОП.04 Экономические и правовые основы профессиональной деятельности Смотреть ФОС 

ОП.05 Основы калькуляции и учета  Смотреть ФОС 

ОП.06 Охрана труда Смотреть ФОС 

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности Смотреть ФОС 

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности Смотреть ФОС 

ОП.09 Физическая культура Смотреть ФОС 

ОП.10 Современные тенденции мировой кулинарии Смотреть ФОС 

Профессиональные модули 

ПМ.01 Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий разнообразного ассортимента 

 ФОС 

МДК 01.01 Процессы приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных 

полуфабрикатов 

Смотреть   

МДК 01.02 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения 

кулинарных полуфабрикатов 

Смотреть   

ПМ.02 Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента 

 ФОС 

МДК 02.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации Смотреть  

https://disk.yandex.ru/i/_-5wZWuA5jx9LA
https://disk.yandex.ru/i/gZI3cYpt_3tvqA
https://disk.yandex.ru/i/HV4wglXKO_htrQ
https://disk.yandex.ru/i/rawxoYU13QaEJQ
https://disk.yandex.ru/i/KUZ9EptBz-XpnA
https://disk.yandex.ru/i/ao6PhoSimBZIzg
https://disk.yandex.ru/i/P1PnZnvfgTH_NA
https://disk.yandex.ru/i/aSkAhzSZyvZNOw
https://disk.yandex.ru/i/HdV5OeayxBd4eA
https://disk.yandex.ru/i/buDPaor_VvaWJQ
https://disk.yandex.ru/i/UMuieeKPb1Ievg
https://disk.yandex.ru/i/gSWDY7OKbQi1_w


горячих блюд, кулинарных изделий закусок разнообразного ассортимента  

МДК 02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий закусок разнообразного ассортимента  

Смотреть  

ПМ.03 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента 

 ФОС 

МДК 03.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий закусок разнообразного ассортимента  

Смотреть  

МДК 03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий закусок разнообразного ассортимента  

Смотреть  

ПМ.04 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих 

сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента  

 ФОС 

МДК 04.01 Организация приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента  

Смотреть  

МДК 04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента  

Смотреть  

ПМ.05 Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий разнообразного ассортимента 

 ФОС 

МДК 05.01 Организация приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента.   

Смотреть  

МДК 05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных Смотреть  

https://disk.yandex.ru/i/RUA2n97t11SGlg
https://disk.yandex.ru/i/95tJeXF0_PxOHQ
https://disk.yandex.ru/i/F33OdkX-vfsBJQ
https://disk.yandex.ru/i/Kx8d2h6TPC4hqQ
https://disk.yandex.ru/i/WfUTgtD-5lN2Zg
https://disk.yandex.ru/i/JAq83jB58NUCgw
https://disk.yandex.ru/i/-L-8wo3iQRC44g


кондитерских изделий разнообразного ассортимента.   

 Учебная практика Смотреть ФОС 

 Производственная практика Смотреть  

 

 

https://disk.yandex.ru/d/MHsG5yReIV2dHA
https://disk.yandex.ru/d/Ubs-TXCrt2mqkA

